
Casa Festa
Restaurant - Pizzeria

Spécialités franco - italiennes



Nos entrées froides

Nos entrées chaudes

Salade mixte - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  8,5
Salade, tomates fraîches, concombre, 
œuf et olives
Salade d’artichauts au parmesan- -  -  -  -  -  -  14,0
Salade, roquette, artichauts marinés
et copeaux de parmesan
Tomate mozzarella - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  12,5
Mozzarella de bufala, tomates fraîches, 
basilic, olives et huile d’olive
Bresaola au parmesan - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Viande des grisons, salade roquette 
et copeaux de parmesan
Burrata au pistou- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  13,0
Salade, roquette, buratta, tomates cerises, 
sauce pistou
Salade du chef- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,0
Salade, roquette, tomates fraîches, jambon,
artichauts marinés, emmental, olives et œuf dur
Antipasti Clara - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
(Assortiment de légumes marinés) artichauts 
marinés, courgettes, poivrons, et aubergines

Salade Italienne - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,0
Salade, roquette, thon, maïs, carottes rapées, 
œuf dur, poivrons marinés, olives
Salade Casa Festa - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,5
Salade, roquette, tomates fraîches,
saumon fumé, avocat, crevettes et olives
Salade gourmande - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,5
Salade, roquette, tomates fraîches, mozzarella,
jambon de Parme, poivrons et artichauts 
marinés, avocat et olives
Carpaccio de bœuf ( Frites ou salade ) - -  -  -  -  -  - 17,0
Fines tranches de bœuf cru, huile d’olive, 
basilic, roquette, citron et parmesan
Carpaccio de Bresaola ( Frites ou salade ) - -  -  18,0
Fines tranches de viande de grison, artichauts
marinés, huile d’olive, roquette, 
parmesan et basilic
Charcuteries italiennes - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  18,0
Planche de charcuterie Italienne - -  -  -  -  -  -  20,0
  et fromage
Planche de charcuterie Italienne - -  -  -  -  -  -  20,0
  et légumes marinés

Assiette de frites - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  6,5
Escargots (les 6) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  9,0
Escargots (les 12) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Bruschetta de Parma - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  16,0
Pain grillé avec sauce tomate, mozzarella,
jambon de Parme et basilic

Salade de chèvre chaud- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Salade verte, avocat, roquette, amandes 
grillées et chèvre chaud sur toast
Salade César - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Salade, roquette, poulet, pommes de terre, œuf 
dur, copeaux de parmesan et croutons
Soupe de Minestrone- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  9,0

Demandez nos plats du jour
Prix nets en euros, service compris -         fait maison

Nos Entrées



Nos Pizzas

Nos Gratins

Nos Fromages

Margherita- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 11,5
Sauce tomate, mozzarella fior di latte 

Napolitane- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,0
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, câpres, 
anchois, olives 

Calzone (Soufflée) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,0
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
jambon, jaune d’œuf 

Chef- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,0
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, merguez, œuf, 

Regina- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,0
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
jambon, champignons 

Al Tonno- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,0
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, thon, 
oignons, olives, œuf, 

Campione- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,0
Sauce tomate, mozzarella fior di latte 
viande de bœuf hachée, œuf

Melanzana- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,5
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
aubergines, poivrons, œuf

Bianca- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,5
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, 
jambon, gorgonzola, œuf

Quatre saisons - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,5
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon, 
champignons, artichauts, olives

Végétarienne- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,5
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, champignons, 
aubergines, poivrons, oignons, artichauts, roquette

Capricciosa- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,5
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon, 
gorgonzola, champignons, œuf

Paysanne- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,5
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, lardons, 
crème fraîche, oignons, œuf

Casa Festa - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,5
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
viande de bœuf hachée, merguez, oignons, œuf

Quatre fromages- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,5
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola,
chèvre, camembert

Pizza Christiano- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,5
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, chèvre, 
jambon, oignons, olives, œuf

Cirillo- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,5
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, champignons, 
poulet, pommes de terre, ail, persil

Calabrese- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, chorizo, 
salami, poivrons, œuf

Trois jambons - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon, 
coppa, salami 

Magdalena- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, chèvre, 
noix, miel

Saumon fumé - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 17,0
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, 
saumon fumé

Parma - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 17,0
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
jambon de parme

Bresaola- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  18,0
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, viande de grison,
roquette et copeaux de parmesan

Tartuffo- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  16,5
Crème de Truffe, mozzarella fior di latte, champignons, 
roquette, tomates cerises et copeaux de parmesan

Burrata - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  18,0
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon de Parme, 
roquette, tomates cerises, burrata, basilic

Lasagne Bolognaise- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Pâtes, sauce à la viande de bœuf hachée, 
béchamel et mozzarella – gratinée
Aubergines au four- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Aubergines, sauce tomate, parmesan,
ail et mozzarella – gratinée 

Rigatoni au gorgonzola- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Pâtes, crème fraîche, gorgonzola
et parmesan – gratiné
Gnocchi du Chef- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Sauce tomate, crème, basilic, 
parmesan gratiné

Camembert - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  5,0
Chèvre- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  5,5

Gorgonzola - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  6,5
Assortiment de fromages- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 11,0

Supplément
Œuf, mozzarella, olives, champignons ou jambon- -  -  -  -  -  1,0
Chorizo, Salami, Gorgonzola ou Chèvre- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -   2,0

Jambon de Parme, Saumon fumé, Bresaola ou Burratta- 5,0

Prix nets en euros, service compris -         fait maison



Nos Pâtes

Nos Poissons

Nos Viandes

Spaghetti Napolitaine- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  12,0
Spaghetti Bolognaise- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  13,5
Sauce à la viande de bœuf

Tagliatelle carbonara- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,0
Lardons, crème fraîche, jaune d’œuf et parmesan

Tagliatelle primavera - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Sauce tomate, poivrons, aubergines, courgettes, 
champignons, oignons, huile d’olive, ail et persil

Tagliatelle di Parma - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 17,0
Sauce tomate, oignons, ail, persil, huile d’olive, asperges 
et jambon de Parme

Tagliatelle au saumon- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 17,0
Crème fraîche et saumon fumé

Linguini aux gamberetti - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  18,5
Scampi, crevettes, sauce tomate ou sauce crème fraîche, 
ail et persil ou huile d’olive 

Rigatoni al funghi- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,5
Jambon, crème fraîche, courgettes, jambon de Parme 
champignons et basilic

Ravioli au gorgonzola- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  16,0
Ravioli ricotta épinards - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  16,0
Pâtes farcies fromage ricotta épinards,
sauce tomate ou sauce crème fraîche

Ravioli aux 4 fromages - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  16,0
Tortellini aux cêpes- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  16,0
Pâtes farcies aux cêpes, sauce aux cèpes

Penne all’arrabiata- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,5
Sauce tomate, ail, persil et piment

Penne au pistou et poulet- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,0
Sauce pistou et poulet 

Penne aux 4 fromages - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  14,5
Linguini a la calabrese - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  15,5
Tomates, viande hachée, champignons,
chorizo, huile d’olive, piment, ail et persil

Linguini aux Fruits de mer - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  18,5
sauce tomate ou sauce crème fraîche ou huile d’olive

Linguini au Saint-Jacques - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  19,5
Sauce tomate, crème fraîche, Saint-Jacques et champignons 

Trio des pâtes (Trois sortes de pâtes) - -  -  -  -  -  -  -  19,5
Tagliatelle Bolognaise, tortellini au pistou et ravioli à la crème

Risotto aux asperges- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 17,0
Crème d’asperge et asperges

Risotto aux cèpes- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 17,0
Sauce aux cèpes

Gnocchi au gorgonzola- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  16,5
Speck et noix

Calamari friti- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  16,0
Calamars à la Napolitaine- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  16,0
Scampi friti - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 17,0

Frito misto- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 17,0
Pavé de saumon grillé- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  18,0
Pavé de saumon au citron- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  20,0
Sauce crème fraîche et citron

Escalope Milanaise - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  18,0
Escalope de veau pannée
Escalope au gorgonzola- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  18,0
Escalope de veau, crème fraîches 
et gorgonzola
Escalope à la parmigiana - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  18,0
Escalope de veau, aubergines, sauce tomate
mozzarella et parmesan – gratinée

Escalope au Marsala- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  18,0
Escalope de veau, crème fraîche,
champignons et marsala
Saltimbocca à la romana- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  18,0
Escalope de veau, jambon de Parme,
crème fraîche et mozzarella – gratinée
Pavé grillé - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  19,0
Entrecôte grillée - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  22,0

Toutes nos viandes proviennent exclusivement de France

Toutes nos sauces

Prix nets en euros, service compris -         fait maison

Demandez nos pâtes du jour

Sauce gorgonzola ou poivre vert- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 2,0 



Nos Apéritifs

Nos Digestifs

Nos Boissons

Kir (cassis ou mûre) (12cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 5,0
Marsala (amandes ou œuf) (5cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 6,0
Martini (rouge ou blanc) (5cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 6,0
Ricard ou Pastis (2cl)- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 6,0
Campari ou Porto rouge (5cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 6,0
Gin tonic (gin et soda)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  7,5
Americano Maison (5cl)  - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  7,5
Whisky (4cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  7,5

Whisky Jack Daniel (4cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 8,5
Whisky coca- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 8,5
Kir royal (12cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 9,0
T.G.V  - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 9,0
Téquila, jus d’orange et grenadine

Spécial caraïbes  - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 9,0
Rhum, jus d’ananas, sirop de fraise et citron

Spritz  - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 9,0
Red AP, prosecco et tranche d’orange

Nos boissons froides

Nos boissons chaudes

Limonade (25cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 4,0
Jus de fruits (25cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 4,5
(Orange, abricot, ananas ou pomme) 

Schweppes (20cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 4,5
Fuze Tea (20 cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 4,5
Orangina (25cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 5,0
Perrier (33cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 5,0
Fanta (25cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 4,5
Coca Cola (33cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 5,0
7 Up (33cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 5,0

Bière Française 1664 (33cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 5,5
Heineken (33cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 5,5
Nastro Azzuro ou Moretti (33cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 5,5
Pression (25cl)- - - - - - - -5,0       (50cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 9,0
Eaux minérales
Eau plate (50cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 4,0
Eau plate (100cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 6,5
Eau gazeuse (50cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 4,0
Eau gazeuse (100cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 6,5
Sirop - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 2,0

Café- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 2,0
Café noisette ou décaféiné - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 2,5
Cappucino ou café crème- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 4,0

Thé- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 3,5
Infusions - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 3,5
Irish coffee- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 9,0

Italiens
Amaretto ou Limoncello (4cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 6,0
Sambuca ou Grappa (4cl)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 6,5

Français
Cognac, Armagnac ou Calvados- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 6,5
Poire Williams ou get 27- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - 6,5

Prix nets en euros, service compris -         fait maison
l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Chiffonnade de Jambon de Parme 
Assiette de saumon fumé

Chèvre chaud sur toast
Avocat vinaigrette

Pizza Regina 
Entrecôte grillée

Tagliatelle carbonara
Calamars à la Napolitaine

Gorgonzola
Tiramisu ou tarte au citron ou tarte aux pommes

2 boules de glace ou crème caramel
ou mousse au chocolat ou pannacotta

Entrées au choix 

Plats au choix 

Fromage ou Desserts au choix 

Formule à 27,00 €
Midi de 12h00 à 14h15
Soir  de 18h00 à 22h00



½ Bout.  Bout.

Rouge

Lambrusco Righi DOC (sec) (Emilia Romagna)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 26,0
Valpolicella Clasico DOC (Veneto)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 26,0
Bardolino Classico DOC (Veneto)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 26,0
Montepulciano  D’Abruzzo  DOC- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 27,0
Chianti Classico DOC (Toscane)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 27,0
Lacrima Christi Vesuvio DOC- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 27,0

Rosé

Bardolino Chiaretto DOC (Veneto)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 26,0
Pinot Grigio DOC (Veneto) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  26,0
Lacrima Christi Vesuvio DOC- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 27,0

Blanc

Orvieto Classico DOC (Umbria)- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 26,0
Vermentino Di Sardegna Doc- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  27,0

37,5 cl 75 cl

Nos Vins

La coupe (12cl) - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -   11,0 La bouteille- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  50,0

Nos vins italiens en bouteille

Nos champagnes

Rouge, Rosé ou Blanc pichet (25cl) - - 7,5      Rouge, Rosé ou Blanc pichet (50cl) - - 11,0      un verre (14cl)  - -  5,0

Nos vins italiens en pichet

Rouge

Côtes du Rhône Les Magerans AOC - -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 26,0
Bordeaux Le Cluzet AOC- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 26,0

Rosé

Côtes de Provence Valadas AOC- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 26,0

Blanc

Muscadet Les Donelières AOC- -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  17,0 26,0

Nos vins français en bouteille

Alcools et Contenance :
Apéritifs - 5 cl | anis - 2 cl | alcools & whisky - 4 cl | digestifs - 4 cl

Prix nets en euros, service compris
l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.




