Restaurant - Pizzeria

Casa Festa

Spécialités franco - italiennes

16, rue Jean Jacques Rousseau 75001 Paris
Tel.: 0142 361157

www.casafesta.fr




Nos entrées froides

Salade mixte ----------onooonn-- 9,5

Salade, tomates ’frafches, concombre,
avocat, ceuf et olives

Salade d'artichauts au parmesan - - -14,0
Salade, roquette, artichauts marinés
et copeaux de parmesan

Tomate mozzarellg -------------- 13,5
Mozzarella de bufala, tomates fraiches,
basilic, olives et huile d’olive

Burrata au pistoy---------------
Salade, roquette, buratta, tomates
cerises, sauce pistou

Salade du chef-----------------

Salade, roquette, tomates fraiches,
jambon,artichauts marinés, chévre,
olives et ceuf dur

Antipasti Clara
(Assortiment de légumes marinés)
artichauts marinés, courgettes, poivrons,
et aubergines

Nos entrées chaudes

Assiette de frites ----------------- 6,5
Escargots (les 6) --------------- 10,0
Escargots (les 12) -------------- 16,0

Bruschetta de Parma
Pain grillé avec sauce tomate,
mozzarella, jambon de Parme et basilic

Salade ltalienne --------------- 15,0
Salade, roquette, thon, mais, carottes
rapées, ceuf dur, poivrons marinés, olives

Salade CEYEN TS -------------- 16,5

Salade, roquette, tomates fraiches,
saumon fumé, avocat, crevettes et olives

Salade gourmande -------------- 16,5
Salade, roquette, tomates fraiches,
mozzarella, jambon de Parme, poivrons
et artichauts marinés, avocat et olives

Carpaccio de boeuf ( Frites ou salade ) --17.5
Fines tranches de beeuf cru, huile d’olive,
basilic, roquette, citron et parmesan

Charcuteries italiennes ----------- 18,0
Planche de charcuterie ltalienne -- 22,0
et fromage

Planche de charcuterie ltalienne -- 22,0
et légumes marinés

Salade de chévre chaud----------- 16,5

Salad‘e verte, tomates avocat, roquette,
et chévre chaud sur toast

Salade César ------------------ 16,5
Salade, roquette, poulet pané,

pommes de terre, ceuf dur,

copeaux de parmesan et croutons

Soupe de Minestrone------------- 10,0

Demandez nos plats du jour

Prix nets en euros, service compris - —% fait maison



Nos Pizzas BE=

Margherita---------- - ------ - 12,0

Sauce tomate, mozzarella fior di latte

Napolitane-------------cennoo-. 15,0

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, cdpres,
anchois, olives

Calzone (Souffige)

Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
jambon, jaune d’ceuf

U 14,5

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, merguez, ceuf,

Reging----------mmememea 14,5

Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
jambon, champignons

Al Tonno-----------eemmeemae 14,5

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, thon,
oignons, olives, ceuf,

Campiong----------c-avmmemnnn 15,0
Sauce tomate, mozzarella fior di latte
viande de beeuf hachée, ceuf

Melanzang-----------oenmmnnnn- 15,5

Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
aubergines, poivrons, ceuf

Biancg - ---- - - i 15,5

Créme fraiche, mozzarella fior di latte,
jambon, gorgonzola, ceuf

Quatre saisons

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon,
champignons, artichauts, olives

Végétarienne - - - - - - << - e oeon - 15,5

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, champignons,
aubergines, poivrons, oignons, artichauts, roquette

Capriccios--------=----=nmamnn- 15,5

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon,
gorgonzola, champignons, ceuf

Paysanne----------c-acmionnn 15,5
Créme fraiche, mozzarella fior di latte, lardons,
oignons, ceuf

-------------------- 15,5

Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
viande de beeuf hachée, merguez, oignons, ceuf

Quatre fromages - --------------- 15,5

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola,
chévre, camembert

Pizza Christiano----------------- 15,5

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, chévre,
jambon, oignons, olives, ceuf

Girillo---- - eemmeeeee o 15,5

Créme fraiche, mozzarella fior di latte,
champignons, poulet, pommes de terre, ail, persil

Calabrese----------ovememmnnn. 16,0

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, chorizo,
salami, poivrons, ceuf

Trois jambons

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon,
coppa, salami

Magdaleng--------------------- 16,0

Creme fraiche, mozzarella fior di latte, chévre,
noix, miel

Saumon fumé ---------eennnnnn- 18,0

Créme fraiche, mozzarella fior di latte,
saumon fumé

Parma ---- - c e 18,0

Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
jambon de parme

Tartuffo - - -~ 175

Créme de Truffe, mozzarella fior di latte, champignons,
roquette, tomates cerises et copeaux de parmesan

Burrata

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon
de Parme, roquette, tomates cerises, burrata, basilic

Suppléments

(Euf, mozzarella, olives, champignons ou jambon--- 1,5
Chorizo, Salami, Gorgonzola ou Chévre - ---------- 25
Jambon de Parme, Saumon fumé, --------------- 5,0

Bresaola ou Burratta

Lasagne Bolognaise- - ------------ 15,5
Pates, sauce a la viande de boeuf hachée,
béchamel et mozzarella — gratinée

Aubergines au four -------------- 15,5
Aubergines, sauce tomate, parmesan,
ail et mozzarella — gratinée

Rigatoni au gorgonzola- - - - - - - - - - - 15,5
Pates, créme fraiche, gorgonzola
et parmesan — gratine

Gnocchi du Chef--------nnnmmno-- 15,5

Sauce tomate, créme, basilic,
parmesan gratiné

Camembert ----------ooemmmmnee 5,0
Chévre - --- - oeee e 5,5

Gorgonzola - ----------cnnmnnnnn- 6,5
Assortiment de fromages---------- 12,0

Prix nets en euros, service compris - —% fait maison



I\ WL R Toutes nos sauces A

Spaghetti Napolitaing - - ------- - -- 12,5
Spaghetti Bolognaise- - ----------- 14,0
Sauce a la viande de beeuf

Tagliatelle carbonara------------- 15,5

Lardons, créme fraiche, jaune d’ceuf et parmesan

Tagliatelle primaverq ------------ 16,0
Sauce tomate, poivrons, aubergines, courgettes,
champignons, oignons, huile d’olive, ail et persil
Tagliatelle di Parma ------------- 175

Sauce tomate, oignons, ail, persil, huile d’olive, asperges
et jambon de Parme

Tagliatelle au saumon------------ 18,0

Créme fraiche et saumon fumé, ail et persil

Linguini aux gamberetti - --------- 195

Crevettes, sauce tomate ou sauce créme fraiche,
ail et persil ou huile d’olive

Rigatoni al funghi--------------- 16,5

Jambon, créme fraiche, courgettes, jambon de Parme
champignons et basilic

Ravioli au gorgonzola------------ 16,0
Ravioli ricotta épinards

Paétes farcies fromage ricotta épinards,
sauce tomate ou sauce créme fraiche

Nos Poissons

Ravioli aux 4 fromages ---------- 16,0
Penne all’arrabiata-------------- 15,5
Sauce tomate, ail, persil et piment

Penne au pistou et poulet--------- 16,0
Sauce pistou et poulet

Penne aux 4 fromages ----------- 15,5
Linguini d la calabrese ----------- 16,5
Tomates, viande hachée, champignons,

chorizo, huile d’olive, piment, ail et persil

Linguini aux Fruits de mer -------- 19,0

(Crevettes, moules et calamars)
sauce tomate ou sauce créme fraiche
ou huile d’olive

Trio desBpﬁtes (Trois sortes de pates) ----19,5

Tagliatelle Bolognaise, gnocchi au pistou
et ravioli a la créme

Risotto aux asperges------------- 170

Créme d’asperge et asperges

Risotto aux cepes---------------- 170

Sauce aux cépes

Gnocchi au gorgonzola - ---------- 17,0

Jambon de Parme et noix

Demandez nos pates du jour

Calamari friti------------------- 170
Calamars a la Napolitaine- - - - -- - - - 18,0
Scampi friti -----------ce-aea-- 18,0

Frito misto (Scompi et calamars) - - - - - - - 18,0
Pavé de saumon grillé------------ 19,0

Nos Viandes Toutes nos viandes proviennent exclusivement de France

Escalope Milanaise
Escalope de veau pannée

Escalope a la parmigiana
Escalope de veau, aubergines,

sauce tomate, mozzarella et parmesan
— gratinée

Escalope au Marsalg ------------
Escalope de veau, creme fraiche,
champignons et marsala

Saltimbocca @ la romana--------- 20,0
Escalope de veau, jambon de Parme,
créme fraiche et mozzarella — gratinée

Pavé grillé
Entrecte grillée

Sauce gorgonzola ou poivre vert

Prix nets en euros, service compris - —% fait maison



Menu a20,00€ | Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Midi de 12h00 a 14h15
Soir de 18h00 a 22h00

Tomate mozzarella
Salade aux lardons

Pizza Regina
Escalope de poulet milanaise, penne

Mousse au chocolat

Entrées au choix

Plats au choix

Desserts au choix
Panna Cotta
Tarte aux pommes

(Eufs mayonnaise
Avocat vinaigrette

Spaghetti bolognaise
Calamari friti, penne

Créme caramel
2 boules de glace

Tiramisu
Nos Apéritifs
Kir (cassis ou mire) (12cl) ------------------ 5,0
Marsala (omandes ou eeuf) (5¢l) ------------- 6,0
Martini (rouge ou blanc) (5¢l) --------------- 6,0
Ricard ou Pastis (2¢l)----------------------- 6,0
Campari ou Porto rouge (5cl) --------------- 6,0
Gin tonic (gin et soda)--- - --------ceeeennn- 15
Americano Maison (5d) = ---------------- 15
Whisky (4cl) ------------mmmmeeeeeeeoos 15

Nos Boissons

Whisky Juck Daniel (4cl)-------------------- 85
Whisky coca- - - - - <o mee e 85
Kir roy%(ncl) ........................... 9.0
TGN - 9.0
Téquila, jus d’orange et grenadine

Sgéciul cargibes 5 - -ceorreeaeeaaeee 9.0
Rhum, jus d’ananas, sirop de fraise et citron

Y 7 Ry SR 9.0

Red AP, prosecco et tranche d’orange

Nos boissons froides

Biére Francaise 1664 (33cl) ----------------- 55
Heineken (33¢l)- - - - << - oo mveeaaaat 55
Nastro Azzuro ou Moretti (33cl) -------------- 55
Pression (25¢l)-------- 50 (50c)--------- 9,0
Eaux minérales

Eau plate (50cl)---------ommommemeiaaaa 40
Eau plate (100cl)- - << c oo meeeeea 6,5
Eau gazeuse (50cl) -----------ooammmmeinaan 40
Eau gazeuse (100cl) -----------------oonnan 6,5
SHOP === m e e 15
Thé- - o e e e 40
INFUSTONS - -~ << - <<= m e e 40
Irish coffee- - ----------comemom .. 10,0

Limonade (25¢l) ---------------ommeeaaaos 4,0
Jus de fruits (25¢l) ----------emeeeee e 5,0
(Orange, abricot, ananas ou pomme)

Schweppes (20cl)----------ememeeeeeee e 5,0
Fuze Tea (20 cl)------------mmmmmmmeeeeeo 5,0
Oranging (25¢)---- === ie 5,0
Perrier (33¢l)--------mmmmmmmm e 5,0
Fanta (25¢)--------ommmmmem e 5,0
Coca Cola (33cl) -------mmmmmmmeeeeeeeeee 5,0
7 Up (33cl) - Sprite (33cl)------------------- 5,0
Nos boissons chaudes
COf6 - meeemmme e e e e e e e 20
(afé noisette ou décaféiné ------------------ 25
Cappucino ou café créme-------------------- 4,0

Nos Digestifs

Amaretto ou Limoncello (4¢l) ---------------- 70
Sambuca ou Grappa (4c)------------------- 15

Cognac, Armagnac ou Calvados--------------- 15
Poire Williams ou get 27-------------------- 15

. . N ; , L i
Prix nets en euros, service compris - == fait maison - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



Nosvins italiens enbouteille %
Rouge

Lambrusco Righi DOC (sec) (Emilia Romagna) ----------------- 170 26,0
Valpolicella Clasico DOC (Venefo)-------------saaaaaaaaamne 18,0 270
Bardolino Classico DOC (Venefo) -------------emmmmmmmmaannn. 18,0 270
Montepulciano DOC--- e e e 19.0 28,0
Chianti Classico DOC (Toscane)----------- - mmmmmmmannn 19,0 28,0
Rosé

Bardolino Chiaretto DOC (Venefo) ---------------emeeeemnnnns 18,0 270
Pinot Grigio DOC (Veneto) -------- - - - - mmmmmmmeeeeeeeeeee e 270
Orvieto Classico DOC (Umbria)---------- - 18,0 270
Vermentino Di Sardegna Doc -----------vmmmmmmmaaaos 28,0
Nosvins frangaisenbouteille
Rouge

(otes du Rhane Les Magerans AQC ------- - mmmmmeenn. 18,0 270
Bordeaux Le Cluzet AOC-----------mmmem e 18,0 270
Rosé

Cotes de Provence Valadas AOC -------- - - - ceemmceee o 18,0 270
Muscadet Les Doneliéres AOC----- - - - - - oo 18,0 270
Nosvinsitaliensenpichet
Pichet (25cl) - ----- 15 Pichet (50cl) ---- 12,0 un verre (14cl)---- 5,0
Rouge, Rosé ou Blanc Rouge, Rosé ou Blanc Rouge, Rosé ou Blanc
Noschampagnes
La coupe (12¢l) ---------nnn---- 13,0 Lo bouteille ----------nnnnno--- 55,0

Alcools et Contenance::
Apéritifs - 5 cl | anis-2 c | alcools & whisky - 4 | | digestifs -4

) ) Prix nets en eu[os, service compris o
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



